Versuche zu Polysacchariden
Versuch 1: Elementaranalyse von Kohlenhydraten

Chemikalien:
Mehl, Rohrzucker, Traubenzucker, Cobaltchloridpapier (Filterpapeestraif ges. CoCl-
L6sung tranken und trocknen)

Gerate:
3 Reagenzglaser, Stativ mit Klemme, Spatel, Brenner mit Feuerzeug

Durchfiihrung:

Man gibt einen Spatel der zu untersuchenden Substanz in das Reagespginnt es
waagrecht ein und erwarmt zunachst mit kleiner Flamme. Die ediwa in der Mitte des
Reagenzglases bildenden Flussigkeitstropfchen werden mit Cobattphloier geprdift.
Anschliel3end erhitzt man kraftiger, bis nur noch ein schwarzer Rickstand bleibt.

Aufgabe:
Welche Aussagen lassen sich aus den Beobachtungen dieses Vergsibeheglie
Zusammensetzung von Kohlenhydraten treffen?

Versuch 2: Hydrolyse von Cellulose

Chemikalien:
Watte, konz Schwefelsaure$l,, Soda NaCO;, Fehling | und L.

Gerate:
Reagenzglaser mit Stander, Becherglas, Brenner mit Dreibein und &ral8patel.

Durchfiihrung

1. Ein Stick Zellstoff (Cellulose) wird im RG mit 2 ml konz. Schelsfiure Ubergossen,
kurz mit Glasstab zerstof3en, dann (bevor es schwarz wird!) 10 sgéWVhinzugefligt (
Schutzbrille!) und schliel3lich 5-10 min auf Wasserbad gekocht. (Reaktionsglgithun

2. AnschlieBend wird mit N#£O; neutralisiert, bis es nicht mehr schaumt
(Reaktionsgleichung 2).

3. Untersuchen Sie die gewonnene Loésung mit Fehling-Reagenz auf Glucose
(Reaktionsgleichung 3).

Aufgabe:
Deuten Sie das Versuchsergebnis mit Hilfe der Reaktionsgleichungen 1 - 3.



Versuch 3: Gewinnung und Nachweis von Starke

Chemikalien:
Kartoffel, Maisstarke, Weizenstarke, Kartoffelstarke, Lugoés  Losung
(lodkaliumiodidlésung), Ninhydrin-Lésung

Gerate:
6 Reagenzglaser im Stander, kleiner Trichter mit Filtezsdér, Spatel, Pipette, Brenner mit
Dreibein, Drahtnetz und Feuerzeug, Schutzbrille.

Durchfiihrung
Ein kleiner Kartoffelwirfel wird im Reagenzglas wenige Mimuteum Sieden erhitzt
(Schutzbrille!). Nun testet man einen rohen Kartoffelwirfel, ddtoggten Wirfel und das
Kochwasser mit je einem Tropfen lodldsung auf Starke und vergleicht.
Je eineSpatelspitzeder drei Mehlsorten wird zu 10 ml Wasser gegeben, ca. 30 Sekunden
lang geschittelt und dann filtriert. Filtrat und Ruckstand werdereilgwauf zwei
Reagenzglaser verteilt und

1. mit wenigen Tropfen Ninhydrin-Losung versetzt und vorsichtig erwar

(Schutzbrille!)
2. mit wenigen Tropfen lodldsung versetzt.

Auswertung: notiere jeweils die Farben:

Kartoffel Kartoffelstarke Maisstarke Weizenstérke
roh | gekocht| Wasser Filtrat | Ruckstand Filtrat | Ruckstand Filtrat | Ruckstand
Lugol
Ninhydrin
Ergebnis:

Lugolsche Ldsung bildet mit den langen Helices Alarylose (I6sliche unverzweigte Starke)
einen blauen und mit den kirzeren Helices désnylopektins (unldsliche, verzweigte
Starke) nur einerrotviolette Komplex. Ninhydrin bildet mit Eiweil3en einehlauen
Indigofarbstoff. Klebereiweil3e bzvlutene in Starkeprodukten konnen Allergien auslosen.
Welche Produkte enthalten Eiweil3e, welch enthalten Amylose und Amylopektin?

Versuch 4: Herstellung von Starkekleister

Chemikalien:
Starke z.B. aus Versuch 3

Gerate:
Abdampfschale, Loffel, Glasstab, Brenner mit Dreiful3 und Mineraldrahtnetz Zeeger

Durchfiihrung

1. In einer Abdampfschale werden 2 Loffel Starke unter standigemikren vorsichtig
erhitzt, ohne dass es zu einer allméahlich einsetzenden Verkohlung kommt.

2. Sobald die Substanz ein gelbliches Aussehen angenommen hat, lasstsm@anda
abkihlen und verrihrt das Pulver mit etwas Wasser zu einem Brei.

3. Mit dem Brei kbnnen 2 Papierstiicke zusammengeklebt werden

Erklarung
Durch Erhitzen auf 180 - 200 °C zerfallen die grof3en StarkemolekileinetdeKetten, die
Dextrine.



