Nachweis von Magnesium in Lebensmitteln

Gerate:
Brenner mit Feuerzeug, Dreibein mit Tondreieck Tihel, Tiegelzange, 2 Reagenzglaser im StandeteEp
Pipette

Chemikalien:
NaOH konz (&tzend, Schutzbrille!), HCI konz (atzZgnditangelb, dest. Wasser, Mineralwasser, Schinken
Petersilie, Schnittlauch, Haferflocken

Durchfiihrung:

1. Ca. 5 g des zu untersuchenden Lebensmittels wendéfiegel vollstandig verascht. Mineralwasser wird
direkt untersucht.

2. Die weil3eAsche wird mit 5 ml Salzsaure geldst und anscklelImit 5 ml Natronlauge wieder neutralisiert
(Kontrolle mit Teststreifen).

3. Eine Spatelspitze Titangelb wird in 5 ml WasseBgelnd dann mit 1 ml Natronlauge versetzt, so dia$s
eine klareorange Losung bildet.

4. Die Titangelb-Losung wird tropfenweise zu der Pitdbeng gegeben. Bei Anwesenheit von Magnesium
flockt einroter Farbstoff aus.

Erklarung
Titangelb ist einorangefarbiger Azofarbstoff, der mit Mg’ einenroten Komplex bildet, in dem das Mguber
die freien Elektronenpaare des Stickstoffs geburisten
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